
Hendrick’s Gin

€

Myers’s Rum

Absolut Apeach Vodka



mit Wildkräutersalat

with wild herb salad

/Grilled king prawns and scallops served with salad and special sauce

,

/ Soup with creamy coconut milk, cherry tomatoes, mushrooms and okra

/ Soup with cherry tomatoes, dill, okra and spring onions, seasoned with a dash of lime juice

/ Steamed soybeans

€

6



Edamame Sweet & Sour Spicy
Japanische Sojabohnen mit Chili, Knoblauch und

hausgemachtem Sweet-Sour Sauce

3 gegrillte Jakobsmuscheln gewürzt mit Soja-Honig Sauce
und Wasabi-Creme

6

/ Japanese soybeans with chili, garlic and homemade sweet-sour sauce

/ 3 grilled scallops marinated in soy-honey sauce and wasabi-cream

7,5Beef Lolot
Rindfleisch in Wildbettelblättern umwickelt und gegrillt

1,11

/ Grilled beef wrapped in wild beggar leaves

/ 3 prawns in Tempura batter, served with salad and special sauce

Green Papaya Salad vs. Mr. Pulpo

Grüne vietnamesische Papaya mit gegrilltem Oktopus-
Tentakel, gerösteter Sesam, Erdnüssen, frischen Kräuter
abgeschmeckt mit hausgemachter Limetten-Vinaigrette
/ Vietnamese green papaya with grilled octopus tentacle, roasted sesame, peanuts, fresh

herbs flavored with homemade lime vinaigrette

14,9Horenso & Truffle
Frischer Babyspinat, schwarze Trüffel und hausgemachte

Sesam Dressing

5,6,11

/ Fresh baby spinach, black truffle and homemade sesame dressing

€



16.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

12,5

7,9

7,9

5,9

18,9

26,9

Crispy Duck-Mango-Salad

Popcorn Shrimp & Walnuts

Spicy Calamari

Gyoza

Crew Love Tapas

Mangostreifen Salat mit knuspriger Ente,

Knusprige Garnelen mit Chiliflocken und Walnuss

Knusprige Calamari ,,Tintenfisch” in Tempura-Teig

Teigtaschen mit Hühnerfleisch und Gemüsefüllung gegrillt

Verschiedene kleine Vorspeisen aus dem Starter-Menü

1,3,5,11,14

1,3,11

1,4,11

1,3

5,11,14

Für zwei Personen

Für drei Personen

mit Limettenblatt und Meersalz

Limetten und Schalotten
/ Mango salad with crispy duck, lime and shallots

/ Crispy shrimps with chili flakes and walnuts

/ Crispy calamari in tempura with lime leaves and sea salt

/ Grilled dumplings with chicken and vegetable filling

/ Various appetizers from our starters

/ Portion for two

/ Portion for three

9,5Avocado Ponzu
½ gegrillte Avocado gefüllt mit Ponzu Sauce und

flambiertem Teriyaki Lachs

4,6,11

/ ½ grilled avocado filled with ponzu sauce and flambéed teriyaki salmon

€



Tartar mit Avocado, Lauchzwiebeln, serviert mit Ponzu Sauce,
vietnamesischem Reiskuchen und Kaviar

/ Tartare with avocado, spring onions, served with Ponzu sauce,
vietnamese rice cake and caviar

tiger prawns,
wildflower, arugula salad and guacamole

/ Flambéed salmon

/ Flambéed tuna

€



Cremige Kokos-Curry-Soße mit marktfrischem Gemüse,
Kürbis, Ananas und gerösteten Erdnüssen auf Sesamreis

/ Creamy coconut curry sauce with fresh market vegetables, pumpkin, pineapple,
roasted peanuts and served with rice

Barbarien duck breast

Sesam Dressing

sesame dressing
€



VEGETARISCH

Tofu in cremiger Kokos-Curry-Soße mit marktfrischem Gemüse,
Kürbis, Ananas und gerösteten Erdnüssen auf Sesamreis

Beste verschiedene Gemüse der Saison mit
Tamarinde Sauce und Tofu

Weißer Fungus, knuspriges Tofu und Gemüse in
Soja-Sesam-Soße

5,6,11

/ Tofu in creamy coconut curry sauce with fresh market vegetables, pumpkin,
pineapple, roasted peanuts and served with rice

/ Best various seasonal vegetables with tamarind sauce and tofu

/ White fungus, crispy tofu and vegetables in soy-sesame sauce

50.

60.

70.

10,5

10,5

11,5

Kokos-Curry-Tofu

Gemüse in Tamarinde-Sauce

White FUNGUS

15. 14,9Horenso & Truffle
Frischer Babyspinat, schwarze Trüffel und

hausgemachte Sesam Dressing
/ Fresh baby spinach, black truffle and homemade sesame dressing

Knackiger Salarico, Radicchio, Wildkräutersalat, Rucola, Avocado,
Cherrytomaten, Sprossen, gerösteter Sesam, Erdnüsse, Olivenöl

und Tofu, verfeinert mit hausgemachter Sesam Dressing
/ Fresh salarico, radicchio, wild herb salad, arugula, avocado, cherry tomatoes, sprouts,
roasted sesame, peanuts, olive oil and tofu, refined with homemade sesame dressing

30. 10,5Tofu Salat

€



6 japanische Chicken Nuggets mit Teriyaki Sauce
und Süßkartoffelpommes

3 Tempura Garnelen mit Teriyaki Sauce und Reis

/ 6 Japanese chicken nuggets with teriyaki sauce and sweet potato fritters

/ 3 tempura prawns with teriyaki sauce and rice

18,9
Gegrillte weibliche Barbarie-Entebrust mit Kräuterseitlinge,
Babykarotten, Brokkoli und Mango Sauce

Besondere Spezialitäten & Köstlichkeiten nach KOKONO Style

/ Grilled female barbarien duck breast with king oyster mushrooms, baby carrots,
broccoli and mango sauce

89. Ducky Style 1,11

Island Coconut Prawn
Gebratene Riesengarnelen mit marktfrischem Gemüse,
Baby-Mais in Curry Soße, serviert im jungen Kokosnuss
/ Grilled giant prawn with fresh market vegetables, baby corn in creamy coconut sauce,
served in young coconut and steamed rice

1,5,7,11,14

Pineapple Beef Bowl
Saftiges Rinderhüftsteak aus dem Wok mit Zitronengras,
Chili, Ananas, Sellerie, Baby-Mais, Zuckerschoten, Tomaten,
Peperoni und Zwiebeln, serviert in der frischen Ananas, scharf
/Wok-tossed juicybeefwith lemongrass, chili, pineapple, celery, baby corn, asparagus, snowpeas, cherry
tomatoes, freshhot peppers, basil leaves and seasonal vegetables, served in freshpineapple and steamed rice, spicy

1,11

€



Beef Clay Pot

/ Roasted beef steak with vegetables, shallots, chili in red pepper sauce, served in Marocco
cley pot, slightly spicy

1,11

Deep Sea

, scharf

with steamed rice, spicy, s
/

/

1,5,7,11,14

Best Ocean

Surf & Turf “Maldives Beach” Style

Gegrillte Riesengarnelen, Jakobsmuscheln und Oktopus-Tentakel
mit Grillgemüse, Kräuterseitlinge serviert mit Tamarinde-Sauce

Gebratenes Rinderhüftsteak mit Gemüse, Schalotten, Chilischoten
in roter Pfeffer Sauce, serviert im Maroko Tontopf, leicht scharf

/ Grilled giant prawn, scallops and octopus tentacle with grilled king oyster mushrooms, asparagus,
red paprika, zucchini, eggplan, served with our homemade special Tamarind sauce and steamed rice

1,5,7,11,14

250g

250g

1,11,14

Salmon Lover

250g gegrilltes Lachsfilet aus Schottland, gegrillte
Süßkartoffel und Spargel verfeinert mit Deluxe Sauce

gegrillten Süßkartoffeln

/ 250g grilled salmon fillet from Scotland, grilled sweet potato and asparagus
refined with deluxe sauce

grilled sweet potato

1,5,7,11,14

Samba Tuna Steak
250g kurz gegrillter Thunfischsteak serviert mit Spargel,
Babykarotten, gegrillter Süßkartoffel und Deluxe Sauce
/ 250g grilled tuna steak served with asparagus, baby carrots, grilled sweet potato
and deluxe sauce

1,5,7,11,1497. 23,9

€



/ Salmon flambé

/ Tuna flambé

/ Scallops flambé

/ Scallops

/ Organic salmon

/ Tuna

/ Grilled sea-water-eel

/ Pickled prawns

/ Salmon caviar

/ Prawn salad in salmon flambé

6,2
Garnelen Salat in flambiertem Lachs
Spezial Nigiri

€



Tatar Tuna
Thunfisch, Lauchzwiebeln mit pikanter Sauce

4,9

/ Tuna, spring onions and spicy sauce

/ Avocado

/ Cucumber

/ Salmon

/ Tuna

/ Pickled prawns

/ Fried king prawns

/ Grilled sea-water-eel

/ Grilled salmon skin

/ Surimi

€



U38:

U39: Spicy Salmon

Tempura Aubergine
Aubergine im Tempuramantel,

Pikanter Lachs, Mango, Dill und Shiso

Mozzarella, Rucola und Sesam
7,9

8,9

/ Fried aubergine, mozzarella, arugula and sesame

/

/

/

/ Spicy salmon, mango, dill and shiso

Karaage
Gebackenes japanisches Hühnchen, Gurke, Mango,
Philadelphia und Sesam
/ Japanese fried chicken, cucumber, mango, philadelphia cream cheese and sesame

Smoked Salmon vs. Apple
Schottischer Räucherlachs, Apfel, Koriander, Philadelphia
und Unagi Sauce
/ Scottish smoked salmon, apple, coriander, philadelphia cream cheese and unagi sauce

tobico

tobico

/ Tuna, cucumber, philadelphia cream cheese and tobico

/ Fried king prawns, avocado, philadelphia cream cheese and sesame

/ Grilled salmon skin, cucumber, philadelphia cream cheese and sesame

€



/

/

/

/

/

8

8

8

8

8

8 slices of tuna flambé

8

8 slices of salmon flambé

butterfish flambé

€



/

/

/

/ 6

Figi Veggie New Style

Feige, Spargel im Tempuramantel, Gurke, Philadelphia

Feige,

und bedeckt mit Seetang Salat

10,5

/ Fig, fried asparagus, cucumber, philadelphia cream cheese and covered with seaweed salad

/ and covered with salmon flambé

and covered with salmonfig,

and

and covered with salmon flambé

and covered with tuna flambé

/

6

Besondere Köstlichkeiten nach KOKONO Style

€



/

The Prime

Smoked Salmon

Smoked SalmonAnago meets

Avocado

H70:

H72:

H73:

H74:

Garnelen im Tempuramantel, Gurke, Rucola, Mozzarella

Schottischer Räucherlachs, Mango, Mozzarella

Knusprige Aal, Gurke, Rucola, Ingwer, Philadelphia

mit Avocado umwickelt

mit Avocado umwickelt

bedeckt mit Räucherlachs und Lachskaviar

12,9

11,9

12,5

/ Tempura prawns, cucumber, arugula, mozzarella and covered with avocado

/ Scottish smoked salmon with mango, mozzarella and covered with avocado

/ Crispy eel, cucumber, arugula, ginger, philadelphia cream cheese, covered with
smoked salmon and salmon caviar

/

Salmon Fan

Pikanter Lachstatar, Mango, Gurke, Philadelphia, bedeckt
mit flambiertem Lachs und Tobiko

11,9

/ Spicy salmon tartare, mango, cucumber, philadelphia cream cheese, covered with salmon
flambé und tobico

€



/ g

g

gwith

and

/

/

/

/

€



Tatar Tuna Maki
Avocado Maki

Spicy Salmon Inside Out
Avocado Maki

€€



..

Limettensaft

€



€



€



Weine enthalten Sulfite

€€



Weine enthalten Sulfite

€



Weine enthalten Sulfite

€




